
(ビュッフェ8品＋ネギトロ助六寿司)
サービス料・サービススタッフ料込。 

■小海老とブロッコリーのカップパスタサラダ~明太マヨ風  
■3種ソースのクラッカーカナッペ  
■スモークサーモンの彩りマリネ ~ ケッパー添え  
■シーフード&鴨肉のベジタブルピンチョスの2種盛り  
■特選シュウマイと春巻き盛り合わせ  
■香ばし2種粗挽きソーセージ&一口ハッシュドポテト盛り~粒マスタード添え  
■旬野菜と鶏肉の黒酢風味あんかけ仕立て 
■季節のお任せプチケーキ3種盛り                   

■ビール    ■ワイン    ■焼酎     ■ウイスキー     ■ソフトドリンク 
 フリードリンク 

 ビュッフェ メニュー 

お手軽スタンダードコース！ 

 玉子屋  3500円コース(税抜)



(ビュッフェ9品＋江戸前にぎり鮨上) 
サービス料・サービススタッフ料込。 

量・種類共に安心の人気コース！   

■季節の旬菜づくしバーニャカウ ︎ーダー 
■スモークサーモンズッキーニ&カプレーゼピン︎ョス  
■スペシャルサンドイッ ︎チ~ピクルス&オリーブ添え  
■鴨ローストとオレンジ~バルサミコ風味~ 
■生ハム&︎ーズ3種の盛り合わせ  
■白身魚の︎リソース仕立て  
■大山鶏のファルシー~トマトソース仕立て~   
■牛肉と彩り野菜の香ばしス︎ミナ炒め 
■2種ロールケーキ&プ ︎シュー OR わらび餅&クリーム大福  

 ビュッフェ メニュー 

 玉子屋  4500円コース(税抜)

 フリードリンク 
■ビール 
■ワイン 
■焼酎 
■ウイスキー 
■ソフトドリンク

イメージ



(ビュッフェ11品＋江戸前にぎり鮨上) 
サービス料・サービススタッフ料込。 

豪華！見栄え・ボリューム満足プラン  

■A5ランク銘柄牛のローストビーフサラダ︎ 
■玉乃家特製10種野菜の煮びたし  
■季節の旬魚3種カルパッ︎ョ  
■スペシャルサンドイッ ︎~ピクルス&オリーブ添え~ 
■舌平目のムースの有頭海老添え~白ワインソース仕立て~  
■厳選コールドミートの盛り合わせ 
■4種串揚げの盛り合わせ~2種ソースにて~  
■サーモンロースト特製青紫蘇クリームソース  
■海老とホ︎テと彩り野菜のあったか旨煮  
■ボストンバットステーキ  
■季節のフルーツ盛り合わせ

 ビュッフェ メニュー 

 玉子屋  5500円コース(税抜)

 フリードリンク 
■ビール 
■ワイン 
■焼酎 
■ウイスキー 
■ソフトドリンク

イメージ



一人 税抜き2,500円プラン ※40名以上でのご注文に限り

料理 6品

～冷製～

・ガーデンサラダ

・スパニッシュトルティーヤ

・グリッシーニロリポップ

・トマトとバジルのブルス
ケッタブルスケッタ

～温製～

・若鶏のからあげ

・ショートパスタの

ボロネーゼ

ドリンク10種

～アルコール～

・生ビール

・赤ワイン

・白ワイン

・ウィスキーのソーダ割り

・ウィスキーの水割り

・焼酎の水割り

・焼酎の烏龍割り

～ノンアルコール～

・オレンジジュース

・烏龍茶

・ミネラルウォーター

ULTIMATE CATERING (アルティメイトケータリング)



一人 税抜き3,500円プラン ※30名以上でのご注文に限り

料理 10品

～冷製～

・シーザーサラダ

・トマトとモッツァレラチーズの

カプレーゼ

・スパニッシュトルティーヤ

・ソーセージ・ズッキーニ・

セミドライトマトの

トリプルピンチョ

・グリッシーニロリポップ

～温製～

・若鶏のからあげ

・ショートパスタの

ボロネーゼ

・季節のピラフ

・ハーブとスパイス香る

ビール缶チキン

～デザート～

・デセール3種のプチケーキ

ストロベリーミルク

ビターショコラ

モカ

ドリンク15種

～アルコール～

・生ビール

・赤ワイン

・白ワイン

・ウィスキーのソーダ割り

・ウィスキーの水割り

・焼酎の水割り

・焼酎の烏龍割り

・カシスソーダ

・カシスオレンジ

・カシスウーロン

・ライチソーダ

・ライチオレンジ

～ノンアルコール～

・オレンジジュース

・烏龍茶

・ミネラルウォーター

ULTIMATE CATERING (アルティメイトケータリング)



一人 税抜き4,500円プラン※30名以上でのご注文に限り

料理 13品

～冷製～

・ニソワーズサラダ

・トマトとモッツァレラチーズのカプレーゼ

・スモークサーモンムース

オン

ビスケット

・シャルキュトリ

・グリッシーニロリポップ

・コールドローストポーク

～温製～

・ウニクリームソースのパルミジャーノパスタ

ライブパフォーマンス

・牛肉の赤ワイン煮込み 山椒風味

・茄子と豚肉の∀ンネグラタン

・季節のピラフ

・ハーブとスパイス香る

ビール缶チキン

～デザート～

・デセール3種のプチケーキ

ストロ⇿リーミルク

ビターショコラ

モカ

・フルーツの盛り合わせ

ドリンク15種

～アルコール～

・生ビール

・赤ワイン

・白ワイン

・ウィスキーのソーダ割り

・ウィスキーの水割り

・焼酎の水割り

・焼酎の烏龍割り

・カシスソーダ

・カシスオレンジ

・カシスウーロン

・ライチソーダ

・ライチオレンジ

～ノンアルコール～

・オレンジジュース

・烏龍茶

・ミネラルウォーター

ULTIMATE CATERING (アルティメイトケータリング)



3500 円プラン（9品）※30名から
にぎり寿司（5人桶）
ピンチョスプレート
洋風オードブル

クラブハウスサンド
揚げ物盛り合わせ

小海老と野菜の生春巻き
デザート盛り合わせ

白身魚のポワレ　エスニックトマトソース（温製）
チキングリル　ハニーマスタードソース（温製）

ドリンク
ビール（中瓶）・ウィスキー・
焼酎（麦・芋）・ワイン（赤・白）

烏龍茶・オレンジジュース・炭酸・ミネラルウォーター

※その他のドリンクアイテムにつきましては
別途ご相談ください

 (スイセン ケータリング)



4000 円プラン（10品）※30名から
にぎり寿司（5人桶）
ピンチョスプレート
洋風オードブル
クラブハウスサンド
揚げ物盛り合わせ

小海老と野菜の生春巻き
デザート盛り合わせ

白身魚のポワレ　エスニックトマトソース（温製）
チキングリル　ハニーマスタードソース（温製）

お任せパスタ（温製）
ドリンク

ビール（中瓶）・ウィスキー・
焼酎（麦・芋）・ワイン（赤・白）

烏龍茶・オレンジジュース・炭酸・ミネラルウォーター

※その他のドリンクアイテムにつきましては
別途ご相談ください

 (スイセン ケータリング)



4500 円プラン（11品）※30名から
にぎり寿司（5人桶）
ピンチョスプレート

ローストビーフ野菜巻き
バリエーションサンド
串揚げ盛り合わせ

プチキッシュ＆一口タルトレット
デザート盛り合わせ

白身魚のラタトゥイユチーズ焼き（温製）
鶏もも肉のコチュジャン焼き（温製）

シーフードドリア（温製）
サーロインステーキ（温製）

ドリンク
ビール（中瓶）・ウィスキー・
焼酎（麦・芋）・ワイン（赤・白）

烏龍茶・オレンジジュース・炭酸・ミネラルウォーター

※その他のドリンクアイテムにつきましては
別途ご相談ください

 (スイセン ケータリング)


